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 国内外へ向けたプラントベースラーメンスープ 

 

 

 

 

業務用ラーメンスープのパイオニア 

 平和食品工業が輸出に注力した新製品を発売！！ 

国内のプラントベース市場の開拓にも注力 
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「ヘイワ プラントベースラーメンスープ」  
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業務用ラーメンスープのパイオニア 平和食品工業は、輸出向け業務用新製品「ヘイワ プラントベースラーメンスープ」〈味

噌〉〈醤油〉〈塩〉〈とんこつ風〉と「ヘイワ プラントベースラーメンオイル」を、2026 年春より販売しています。 

プラントベース（植物由来原材料）でラーメン本来の美味しさを追求しました。 

社業の柱であるカレーとラーメンにおいて輸出用製品の開発を進め、2026年春から輸出事業の強化を図っています。輸出用

展示会「FOODEX JAPAN」やシカゴ、ニューヨークでの展示会にも出展し、海外に向けての発信を強化しています。さらに輸出

用製品の Instagram を開設し、グローバルな情報発信を行いながら、海外の取引先とのコンタクトをとっています。販売先は北

米やヨーロッパ、アジアを見据えています。 

同時に、“国内でのインバウンド需要”を取り込むため、プラントベースラーメンスープの国内販売にも注力していきます。 

 

■製品特徴 

〈 ヘイワ プラントベース味噌ラーメンスープ 〉 

プラントベース（植物由来原材料）で味噌ラーメン本来の美味しさを追求しました。 

北海道味噌使用。ねりごまと本みりんを加えコクのある香味野菜の香り豊かな味噌ラーメンスープです。 

〈 ヘイワ プラントベース醤油ラーメンスープ 〉 

プラントベース（植物由来原材料）で醤油ラーメン本来の美味しさを追求しました。 

2 種の醤油（たまりとこいくち）を使用し、昆布の旨みと胡椒でバランスよくととのえたキレのある醤油ラーメンスープです。 

〈 ヘイワ プラントベース塩ラーメンスープ 〉 

プラントベース（植物由来原材料）で塩ラーメン本来の美味しさを追求しました。 

天日塩を使用した深みのある味わいと香味野菜・椎茸の旨みをしっかり感じる清湯系塩ラーメンスープです。 

冷製としても、チャーハンの味付けにもおすすめです。 

〈 ヘイワ プラントベースとんこつ風ラーメンスープ 〉 

プラントベース（植物由来原材料）でとんこつラーメン本来の美味しさを追求しました。 

豆乳クリームとニンニクのパンチ（味と香り）・香味油などでとんこつスープを表現した、濃厚白湯スープです。 

〈 ヘイワ プラントベースラーメンオイル 〉 

動物油脂を使用していないプラントベースの香味オイルです。 

様々な味のラーメンに深いコクと風味豊かな香りを加えます。炒めもの等にもご使用いただけます。 
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■製品概要 

 

■平和食品工業について 

昭和 6 年（1931 年）創業、今年で創立 95年を迎えた食品メーカーです。昭和 6 年に東京の小石川で始まったカレー製品の

製造に端を発し、主に国内業務用カレー、業務用ラーメンスープの世界で実績を積んできました。「食のメニュープランナー」と

して美味しさを追求し続け、近年では市販用製品の開発にも注力し、より幅広いニーズにお応えする製品作りを行っています。 

 

 

 

 

 

                             

 

 

 当社は長年業務用ラーメンスープ、業務用カレーの世界で第一線を走ってきました。業務用ラーメンスープの中でも味噌ラ

ーメンスープをとりわけ強みとし、「味噌のヘイワ」として外食産業で高い評価をいただいています。「サッポロみそラーメンスー

プ」「大地の味噌ラーメンスープ」は、当社を代表する製品です。 

業務用カレーでは、「平和のうま伽哩１ｋｇ」が長きにわたりお客様にご愛顧いただいています。近年では家庭用サイズの 500g

の製品の販売を始め、事業の幅を拡げています。 

 今後もお客様のご要望にお応えできるよう美味しさの追求を続けてまいります。 

 

製品名 内容量 荷姿 使用方法 発売日 発売地区 

ヘイワ プラントベース 

味噌ラーメンスープ 

1kg 1kg×10袋 本品約 50g を 300～360mlの熱湯または野菜ブ

イヨンで溶かしてご使用ください。 

2026年春 

（発売中） 

海外 

及び 

国内 

ヘイワ プラントベース 

醤油ラーメンスープ 

1kg 1kg×10袋 本品約30ml(約40g)を300～360ml の熱湯または

野菜ブイヨンで溶いてご使用ください。 

ヘイワ プラントベース 

塩ラーメンスープ 

1kg 1kg×10袋 本品約30ml(約36g)を300～360ml の熱湯または

野菜ブイヨンで溶いてご使用ください。 

ヘイワ プラントベース 

とんこつ風ラーメンスープ 

1kg 1kg×10袋 本品約50ml(約60g)を300～360ml の熱湯または

野菜ブイヨンで溶いてご使用ください。 

ヘイワ プラントベース 

ラーメンオイル 

800g 800g×10 袋 １食当たり10～20ml(約10～20ｇ)が適量です

が、お好みに応じてご使用ください。 

2026年8月25日  


